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Mini Apéro

Boudin blanc nature 18,20€/kg
Boudin blanc forestier

Boudin noir

Saucisse de Francfort

Fruits secs au lard au choix

Abricots secs / Echine fumée 0,60€/piece
Pruneaux / Lard fumé

Tartinade de fromage frais aux

herbes 250gr
4,00€/pot
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Ballotines: En Tranche  Petite 6/8pers
Ballotine nature 18,30€/kg 12,30€/piéce
Ballotine aux morilles 23,60€/kg 14,10€/piece

Ballotine et son médaillon 28,30€/kg 17,20€/piece
de foie gras

Trio de ballotine composé de:

1 petite tranche de ballotine nature
1 petite tranche de ballotine foie gras 3,60€/piece
1 petite tranche de ballotine aux morilles

Saumon fume par nos soins 49,10€/kg

17,95€/le pot

Secel R gk nels Lallsdizs 34,00€/les 2 pots

Bocal de 330gr de Foie Gras 32,00€/le pot
Barquette de 500gr de Foie Gras 43€/les 500gr .

Foie gras provenant de *}X{ %
chez Ernest Soulard *.* \
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Boudin blanc nature 13,50€/kg
Boudin blanc forestier 14,60€/kg
Boudin blanc saumon fumeé 20,60€/kg

Saumon fumeé par nos soins

Boudin blanc foie gras & figues 22,00€/kg

Bouchée ris de veau 5,90€/piéce
Bouchée saumon fumé 5,90€/piéce
Saumon fumé par nos soins

Bouchée au jambon 4,10€/piéce

Escargots en coquille 7,80€/la douzaine
ou en croquille




ROti de gigot au beurre d’'escargot 32,90€/kg
Ro6ti d’épaule au beurre d’escargot 28,00€/kg
Carré de cote au beurre d'escargot 28,00€/kg
Ro6ti d’épaule 21,40€/kg
Noisette d’agheau au beurre d’escargot 36,00€/kg
Gigot 23,30€/kg
V los Vitaitles
Poulet au lait entier 15,40€/kg
Poulet au lait farci dans la carcasse : 20,80€/kg
Poulet au lait désossé farci au foie gras 31,00€/kg
Pintade ‘ 11,70€/kg
Canette : 13,90€/kg
Pintade désossée farci’e aux morilles 31,00€/kg
Médaillon de volaille farce morilles avec sa sauce 9,80€/la part

£
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Tournedos 42,30€/kg
Roti filet de boeuf 42,30€/kg
R&ti filet nature (non bardé) 46,00€/kg
Facon tournedos 34,20€/kg
R6ti facon tournedos 34,20€/kg
Ro6ti de boeuf Beurre de Morilles 26,80€/kg
R6ti de boeuf Maitre d’hétel 26,80€/kg
Cote de boeuf maturee 35,50€/kg
215
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Roti de po.rc‘ Norve‘glen (sgumon fumeé 19,70€/k§§ o
par nos soins et creme fraiche) *!
Jambon a I'os sauce Madere 5,50€/la part

Filet mignon de porc et sa sauce au foie
gras

9,80€/la part



Gratin Dauphinois 3,00€/la part

Pomme Dauphine 3,00€/la part
(entre 150gr et 200gr la part)

Fagot haricots verts au lard 1,50€/la part
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Trio de ballotine

Bouchée au ris de veau ou
saumon

Filet mignon sauce au foie
gras

Gratin Dauphinois ou
Pomme Dauphine

21,90€/pers
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Trio de ballotine

Bouchée au ris de veau ou
saumon

Médaillon de volaille farce
aux Morilles accompagné
de sa sauce

GCratin Dauphinois ou
pomme Dauphine

21,90€/pers




Trio de ballotine

Bouchée au ris de veau ou
saumon

Jambon a I'os sauce Madere
Gratin Dauphinois ou
Pomme Dauphine

17,90€/pers
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Le Camembert

Le Carré 4,00€/piéce
Neufchatel

Convivial 4,30€/piece
La Tome 4,50€/piéce
Paysanne 4,60€/piece

Plateau de fromage 6 4 8 pers  13,00€/piéce
Plateau de fromage 10 a3 12 pers 20,50€/piece
Plateau de fromage 15 a4 17 pers 30,00€/piece

Nos fromages proviennent de la
ferme du Petit Frévillais a Fréville
et de la ferme Leveque a Bailleul
Neuville
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Blches Glacées 6/8 pers

17,20€/piéce
Chocolat/Vanille
Nougat/Pistache

MUre/Pomme

Omelette Norvégienne Vanille 6/8
pers

20,00€/piéce

Nos desserts glacés proviennent de la
Ferme des Noisetiers a Bois-Himont
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e Alexandre vous proposera ses légumes frais
de saison. Pour toute question ou
commande, vous pouvez le joindre
au 06 30 58 72 52.

e Laurent sera également présent avec un
large choix de légumes, fruits et ses
délicieuses corbeilles de fruits prétes a
déguster. Pour le contacter : 06 24 34 79 15.

e Mélinée régalera vos papilles avec ses
blches maison et ses choux, parfaits pour
sublimer vos desserts de fétes.
Corgr.nandes au 06 01 42 75 92.




